重庆市南开中学校食堂食品原材料招标要求
一、原材料种类
（一）、米、面、油类
[bookmark: _Hlk77085112]1、企业资质：企业注册资金500万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品种要求：必须提供米、面、油各品种相应批次的质检报告。
3、价格要求：提供以下产品的价格：一家人东北珍珠米（23.5kg/袋）、金龙鱼非转基因压榨菜籽油（10L/桶）、红蜻蜓非转基因压榨菜籽油（10L/桶）、千里雪面粉（50kg/袋）。
	品名
	规格
	单价

	一家人东北珍珠米
	23.5kg/袋
	

	金龙鱼非转基因压榨菜籽油
	10L/桶
	

	红蜻蜓非转基因压榨菜籽油
	10L/桶
	

	千里雪面粉
	50kg/袋
	


[bookmark: _Hlk77262507][bookmark: _Hlk77262158]（请以此表格式进行报价）
4、预估总价：约200万元。
（二）、猪肉类
1、企业资质：企业注册资金1000万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件、《动物防疫条件合格证》复印件和《生猪定点屠宰证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、肉品要求：符合相关部门检验检疫要求，需提供两证（检验检疫证、品质合格证）、非洲猪瘟防疫证等当天屠宰的新鲜猪肉。 
3、价格要求：需提供新鲜猪肉各部分（去皮三线、带皮三线、夹子、二刀、瘦肉、千排、猪蹄、猪肝、肥肠、筒子骨）的价格（鲜肉，按公斤报价）。
	品种
	单位
	单价

	去皮三线
	公斤
	

	带皮三线
	公斤
	

	夹子
	公斤
	

	二刀
	公斤
	

	瘦肉
	公斤
	

	千排
	公斤
	

	猪蹄
	公斤
	

	猪肝
	公斤
	

	肥肠
	公斤
	

	筒子骨
	公斤
	


（请以此表格式进行报价）
4、预估总价：约590万元。
（三）、蔬菜类
[bookmark: _Hlk48572915]1、企业资质：企业注册资金50万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许》可证复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门检验要求，菜品新鲜。
[bookmark: _Hlk77262369]3、价格要求：需提供部分蔬菜的价格（如：土豆、老南瓜、冬瓜、莲白、云南瓢白、番茄、花菜、大葱、小葱、油麦、青椒、平菇、洋葱、老姜、大蒜）的价格（净菜，以公斤报价）。
	品名
	规格
	单价

	土豆
	公斤
	

	老南瓜
	公斤
	

	冬瓜
	公斤
	

	胡萝卜
	公斤
	

	莲白
	公斤
	

	云南瓢白
	公斤
	

	番茄
	公斤
	

	花菜
	公斤
	

	莴笋头
	公斤
	

	西芹
	公斤
	

	大葱
	公斤
	

	小葱
	公斤
	

	油麦
	公斤
	

	青椒
	公斤
	

	二斤条
	公斤
	

	平菇
	公斤
	

	杏鲍菇
	公斤
	

	金针菇
	公斤
	

	洋葱
	公斤
	

	老姜
	公斤
	

	大蒜
	公斤
	


[bookmark: _Hlk77262910]（请以此表格式进行报价）
（四）、冻品类
1、企业资质：企业注册资金100万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验检疫的合格证明，冻品新鲜。
3、价格要求：需提供部分冻品的价格（ 如：鸡边腿、鸡胸、琵琶腿、半边鸭、青豆、玉米、鲳鱼、耗儿鱼、龙利鱼、脆皮肠、鸭胸、毛毛肉、牛肉、肥肠等）的价格（不含冰，按公斤报价）。 
[bookmark: _Hlk77085423]4、配送要求：需配备冷链车专业配送。
	品种
	规格
	单价

	鸡边腿
	公斤
	

	鸡胸
	公斤
	

	琵琶腿
	公斤
	

	半边鸭
	公斤
	

	青豆
	公斤
	

	玉米
	公斤
	

	鲳鱼
	公斤
	

	耗儿鱼（大号）
	公斤
	

	脆皮肠
	公斤
	

	鸭胸
	公斤
	

	毛毛肉
	公斤
	

	牛肉（肋脏）
	公斤
	

	鸭小腿
	公斤
	

	
	
	


[bookmark: _Hlk77319520]（请以此表格式进行报价）
（五）、干副类
1、企业资质：企业注册资金100万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验的合格证明，品质新鲜，无霉变。
3、价格要求：需提供部分产品的价格。 

	品名
	规格
	单价

	海天生抽
	500ml
	

	海天老抽
	500ml
	

	山西老陈醋
	500ml
	

	牛油
	500ml
	

	秋霞火锅底料
	500ml
	

	胖子鱼作料
	500ml
	

	盐
	500ml
	

	太太乐鸡精
	454g
	

	福瑞味精
	25kg 
	

	凤球麦番茄酱
	500g
	

	郫县豆瓣
	公斤
	

	粉条
	公斤
	

	粉丝
	公斤
	

	豆皮
	公斤
	

	海带
	公斤
	

	芽菜
	公斤
	

	榨菜
	公斤
	

	花椒
	公斤
	

	干辣椒
	公斤
	

	黄豆
	公斤
	

	红苕淀粉
	公斤
	

	白糖
	公斤
	

	花生米
	公斤
	


[bookmark: _Hlk77320205]（请以此表格式进行报价）
（六）、半成品
1、企业资质：企业注册资金100万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验检疫的合格证明，产品新鲜。
3、价格要求：需提供部分产品的价格（如：鸡柳、肉串、蛋饺、虾饺、鱼丸、牛肉丸、鸡排、牛排等）的价格（不含冰，以公斤计价）。 
4、配送要求：需配备冷链车专业配送。
	品名
	规格
	单价

	鸡柳
	
	

	肉串
	
	

	蛋饺
	
	

	虾饺
	
	

	牛肉丸
	
	

	鸡排
	
	

	猪排
	
	

	牛排
	
	

	琵琶腿
	
	

	鸡翅根
	
	

	鱼丸
	
	

	桂花糕
	
	

	烧麦
	
	

	黄金糕
	
	


（请以此表格式进行报价）
（七）、鸡蛋类
1、企业资质：企业注册资金50万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验检疫的合格证明，产品保证新鲜。
（八）、鸡、鸭、鱼、牛肉类
1、企业资质：企业注册资金50万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件、
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验检疫的合格证明，产品新鲜。
3、价格要求：需提供新鲜鸡、鸭、鱼(鲫鱼、草鱼、花鲢)、鲜牛肉（分部位：牛腩、肋脏、黄瓜条）的价格（以公斤报价）。 
（九）、豆制品类
1、企业资质：企业注册资金10万元及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验的合格证明，产品新鲜。
3、价格要求：需提供豆腐、豆芽、豆干、魔芋、血旺等的价格（以公斤报价）。 
（十）、面条、米线类
1、企业资质：企业注册资金10万及以上，需提供对公账户及增值税发票。投标人应提供行业主管部门颁发的有效的经年检合格的《营业执照》复印件、《税务登记证》复印件、有效期内的《食品经营许可证》复印件，并加盖投标人单位公章，原件备查。
2、品质要求：符合相关部门每批次的检验的合格证明，产品新鲜。
3、价格要求：需提供面、米线、米粉、抄手皮、饺子皮、春卷皮等的价格（以公斤报价）。
二、中标办法：合理低价中标。
三、标书要求：所有资料密封保存，加盖骑缝章。
四、送标地点：重庆南开中学本部二办208膳食中心办公室，联系电话：13996312360
[bookmark: _GoBack]五、送标时间：2021年8月22日9:00——2021年8月23日10：00截止。
六、注意事项：
1、中标结果将在重庆市南开中学校官网上公示。
2、所有供货商在签订供货合同后，3个月内不得以任何理由涨价。
3、米面油类、鲜猪肉类投标人需提供2019年1月1日以来，相应的机关、企业及其他事业单位的供货业绩两个，提供合同复印件以及销售发票复印件，同一个单位不同年份的合同视为一个业绩。
4、配送地点：重庆市南开中学校食堂、重庆南开（融侨）中学校食堂、重庆市南渝中学校食堂、南开幼儿园。
5、每种明细产品必须按要求标明品名、规格、等级、生产厂家等内容。




                             重庆市南开中学校膳食中心
